Cuiseur refroidisseur

Pour cuire, refroidir et blanchir ...
Pates, riz, légumes, produits de la mer, ...

Jusqu’a
8 000 repas/jour

1

Paniers de 100 L environ.
Facade 1800.

Profondeur 1200.
Hauteur 950.

Chauffage:

- Electrique 30 kW

- Gaz 35 kW, nous consulter
- Vapeur, nous consulter

Ensemble comprenant une cuve de cuisson et une Commande avec écran tactile permettant la gestion
cuve de refroidissement équipées chacune d'un du process.
panier perforé @ 1,5 basculant.
Mode de fonctionnement : Direct ou programmable.
Cuve de refroidissement a raccorder sur le réseau
d'eau froide. Chargement et déchargement en
facade. Basculement des paniers par vérin électrique
commandé manuellement.

RESTO
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Cuiseur refroidisseur

Estimation de capacité pour le modéle CR250:

Modéle CR500 et +

A partir de 8000/10 000 repas/jour

Version industrielle, veuillez consulter notre
service agroalimentaire.

Chauffage : Electrique, gaz ou réseau vapeur.

RESTO
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